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FIRST HOTEL KRAMM

Forrdtter

Pelle Janzon | 135:- (G -annat brd)

Klassikern med tunna skivor av ra oxfilé serveras med lojrom, finhackad rodlok
samt dggula pa frasig toast.

Vintips: Riesling Réserve, Frankrike

KOCkenS plOCk | 110:- (G -annat bréd)

Charkbricka med brie, visterbottensost, gorgonzola samt kallskuret i form av breasola och
lufttorkad skinka. Serveras med hemkokt fikonmarmelad & hembakat brod.

Humo Blanco Pinot noir, Chile

Red Velvet | 90:- (G -annat bréd, L -utan créme)

Mustig krdftsoppa med ett litet sting av cayennepeppar serveras med kriftstjdrtar, dillcréme
samt visterbottensostsmul serveras med hembakat rostat bréd.

Vintips: Riesling Réserve, Frankrike / Humo Blanco Pinot noir, Chile



Varmridtter - vdlj ditt tillbehor!

Originalet | 145:- (G -annat bréd, L -utan ost)

Hogrevsburgare (steks rosa medium), serveras med pepprig ruccola, tomat, picklad rodlok
samt varan egen dressing. Toppas med cheddarcheese samt rokigt, knaprigt bacon.
Serveras i briochebrod.

Vintips: Columbia Crest (Cabernet), USA

Funky Blue | 145:- (G -annat bréd, L -utan ost)

Hogrevsburgare (steks rosa medium), serveras med viran blue cheese creme, pepprig ruccola, tomat
& hel saltgurka toppas med varan hemkokta rédloksmarmelad samt rostad I6k.
Serveras i briochebrad.
Vintips: Columbia Crest (Cabernet), USA

Sloppy Veggie | 145:- (G -annat bréd, L - utan aioli)
Pulled oumph serveras i brioche med tomat, sallad, hel saltgurka samt vitlokscreme.
Toppas med picklad rodlok.

Vintips: Cabernet Sauvignon, USA

Healthy chicken | 190:- ©

Timjanstekt majskycklingfile med pytt pa rotfrukter samt gronsaker serveras
med senapscréme. Toppas med gron sparris & parmesansmul.

Vintips: Humo Blanco Pinot noir, Chile

En rej ﬁl SvenSk kﬁttbit | 240:- (G, L - annan sds)
Pepparbiff pa oxfile serveras med ugnsbakade cocktailtomater pa kvist samt rokig whiskeysds
och enligt ditt onskemdl pa stekgrad

Vintips: Masi Campofiorin, Italien / Humo Blanco Pinot noir, Chile

Rodingen | 220:- ©)
Serveras med smorslungade rodbetor samt en len och hérlig messmorssds
toppad med kantareller.

Vintips: Ladoix, Frankrike

Cheesy beef | 185:- (G -annan pasta)

Pasta som serveras med krimig gorgonzolasds. Toppas med oxfile samt friterad lok.

Vintips: Masi Campofiorin, Italien

Italienal‘en | 135:- (G -annat bréd, L -ost)

Lufttorkad skinka, mozzarella samt vitloksmarinerade cocktailtomater som serveras pd en krispig
sallad med blandade gronsaker, toppas med ortolja samt frasiga krutonger.
Serveras med hembakat rostat brod.
Gar att fa vegetarisk (utna skinka).

Vintips: Masi Modello Rosso, Italien

Kocken tipsar!

Fraga serveringspersonalen om vad som dr kvillens tips.
Varierar allt fran kott, fisk och mittemellan.



Tillbehor Dippsdser

Frasiga sweet potato fries | 35:- Bluecheese | 25:- ()
Pommes frites | 20:- Bearnaise | 25:- ¢

Ugnsrostade gronsaker | 20:- Vitlok | 25:- ©)

Smash potatoes med visterbottensost | 25:- Visterbotten | 25:- )

Pressad potatis | 20:-
Chili cheese | 25:-

Lokringar | 20:-

Barnmeny

Kéttbullar | 50:-

Serveras med brunsds och lingonsylt.

Miniburgare | 45:-

90g hamburgare, serveras med tomat och sallad samt dressing pa sidan om.

Pannkaka | 50:-

Fyra pannkakor, serveras med jordgubbssylt samt gridde eller vaniljglass.

Desserter

Blueberries symphony | 85:-
Len blabirsmousse som serveras pd en mjuk, saftig blabdrskaka till detta serveras dven
vaniljglass och frasigt sega blabdrsmacarons.

Vintips: Moulin Touchais 3cl 60:-

Shame on you | 75:-
Dark chocolate fudge brownie, serveras med baileysglace och littvispad gridde
smaksatt med kaffe.

Vintips: Museum Muscat 3 cl 60:-

Iskallt | 50:-
Tvd kulor sorbet med kvdllens smak.



Ol
Heineken 70:-
Mariestad Export 70:-
Norrlands Guld 70:-
Zeunerts Hoga Kusten 70:-
Paulaner Hefe-Weissbier 70:-
KrusSovice 60:-
Ship Full Of IPA 60:-
Sleepy Bulldog Pale Ale 60:-
Wisby Stout 60:-
Kustens Bryggeri IPA 70:-

Kustens Bryggeri IPA 3,5%  45:-

Snaps & Avec

Skane akvavit, Norrlands akvavit,
O.P. Andersson 5cl 125:-

Gronstedts extra,
Calvados Busnel Hors ‘d Age

Remy Martin V.S.0.P. 30:-/cl

Renault Carte Noire 35:-/cl

Gronstedts Monopol, Baileys,
Cointreau, Disaronno Amaretto,
Xanté, Kahlua, Likor 43, Drambuie
25:-/cl

Kaffedrink/Drink

Alkoholfritt

Cola,ColaZero, Fanta,Sprite
Mjolk

Kolsyrat ’Krammvatten”
Loka bubbelvatten

Alk.fri ol/vin/cider/drink
Kaffe/Te

Espresso, Latte, Choklad

Dryck

Briska paroncider
Briska fladercider
Bacardi Breezer

Smirnoff Ice

Whiskey
35:-/cl

Famous Grouse, Jameson,

Cragganmore 12yrs (Speyside)
Glenkinchie 12yrs (Lowlands)

25:-
20:-
20:-
25:-
40:-
25:-
30:-

65:-
65:-
70:-
70:-

Glenmorangie 10yrs (Highlands)

Oban 14yrs (Highland)
Laphroaig 10yrs (Islay)
Bowmore 12 yrs (Islay)

Visste du att vi har lokala bryggerier i Hoga Kusten?

Zeunerts Hoga Kusten Ol | 70:-
Kustens Gardsbryggeri Ol | IPA 70:-, 3,5% 45:-
Box Whisky - Virldskint whiskydestilleri | 60:-/cl
Herné Gin - En klassisk Gin&Tonic | 45:-/cl




Roda viner

Masi Modello Rosso 2016 | gl 75:- / {1 300:-

Passar till: Stekt fisk med svamp, charkuterier, pasta och risotto passar vildigt bra ihop med detta vin.
Vinets karaktdr: Vackert rubinrod i firgen. Ren doft med inslag av hallon och korsbiir.
Léttdrucken och god med birig eftersmak.

Druvor: Raboso Veronese, Refosco | Land: Veneto, Italien

Masi Campofiorin 2015 | gl 90:- / fl 360:-

Vinets karaktdr: Harmoniskt, kryddigt och fylligt med inslag av mogna, morka korsbdr och fat.
Eftersmaken dr lang och vilbalanserad. Passar till: Servera till krdmiga pastaritter eller till flisk,
lamm, eller nétkott. Passar ocksa utmidirkt till lagrade hardostar.

Druvor: Corvina 70 %, Rondinella 25 %, Molinara 5 % | Land: Italien

Humo Blanco Edicion Limitada Pinot Noir 2015 | gl 95:- / fl 380:-

Vinets karaktdr: Generos doft av jordgubbar, korsbdr, kryddor, orter och choklad.
Mjuk, frisk och vilstrukturerad smak med balanserade tanniner, toner av roda bdr, orter
och choklad. Bra lingd. Passar till: Grillad fisk, ljust kétt, pasta eller plockmat.

Druvor: Pinot Noir 100 % | Land: Lolol, Chile

Columbia Crest Grand Estate Cabernet Sauvignon 2016 | gl 100:- / fl 400:-

Vinets karaktdr: Smakrikt vilbalanserat vin med inslag av vanilj, kaffebonor, mérka korsbér
och mork choklad. Lena tanniner och lang avslutning med toner av mork choklad och kryddor.
Passar till: Kryddad mat, morkt kott eller grillat.

Druvor: Cabernet Sauvignon 90 %, Cabernet Franc 5 %, Syrah 3 %, Merlot 2 % | Land: Columbia Valley Washington State, Usa

Cecchi Brunello di Montalcino 2011 | gl 195:- / fl 780:-

Vinets karaktdr: Varm rod firg. Bred doft. Harmoniskt och langt avslut.
Passar till: Viildigt gott till hostens grytor, grillat kott och ost.

Druvor: Sangiovese 100 % | Land: Toscana, Italien



Vita viner

Masi Modello Bianco 2017 | gl 75:- / {1 300:-

Vinets karaktdr: Klar gul med gron ton. Blommig, inbjudande doft. Frisch smak med ldng smak
av persikor, tropiska frukter och grapefrukt.
Passar till: Servera till krdmiga pastaridtter eller till flisk, lamm, eller notkott.
Passar ocksd utmdrkt till lagrade hdardostar.

Druvor: Pinot Grigio | Land: Veneto, Italien

Riesling Réserve 2016 | gl 100:- / fl 400:-

Vinets karaktdr: Intensiv doft av persika, ananas och grapefrukt som utvecklas i blommig stil med
smoriga nyanser och antydan av hasselnét. Frisk och fruktig, smak av grapefrukt med bra syra.
Passar till: Skaldjur, fisk, kyckling och lamm.

Druvor: Riesling 100 % | Land: Alsace, Frankrike

Ladoix le Clou d'Orge Domaine Gagey 2015 | gl 135:- / fl 540:-

Vinets karaktdr: Vinet dr nyanserat och ursprungstypiskt. Ett torrt och friskt vin med inslag av citrus,
mineral, gult dpple och fat. Passar till: Vinet passar bra till fisk- och skaldjursrétter och till getost.
Druvor: Chardonnay 100 % | Land: Lolol, Chile

Mousserande

Piccolo Codorniu Ecologica | gl 90:-

Land: Spanien

Perelada Cava Brut Reserva | fl 380:-

Land: Spanien

Ferrari Organic NV | 1 420:-

Land: Italien

Rosé

Terra Sana | gl 90:- / fl 360:-
Vinets karaktdr: Torr, frisk och fruktig. Passar till: Sallad och fisk.

Druvor: Grenache 60 %, Consault 40 % | Land: Frankrike

Champagne

Louis Roederer Brut Premier NV | fl 945:-
Vinets karaktdr: Elegant, fyllig, frisk och fruktig.

Druvor: Pinot Noir 40 %, Pinot Meunier 20 %, Chardonnay 40 % | Land: Frankrike



